GETRANKE
KALT

GESCHICHTEN

Kaltgetranke Die Strandvilla am Hafen

Wasser 0,251 € 270
Glas Milch 0,281 € 250 Gebaut um 1890 und somit eines der éltesten Geb&ude der Region,
GroRe Flasche Wasser 078l € 6,80 gehért die Griinderzeitvilla zu der ,handvoll“ verbliebenen Villen am
Colai 33, Cola light1 39,12, Orangenlimo1 3 0:30| € 3,00 Timmendorfer-Strand/Niendorf, die keiner Neubausiinde zum Opfer
Spezii3g gefallen sind. Die einmalige Lage zwischen Strand und Hafen stellt
Bionade, Litschi, Holunder 033l € 350 den Gast vor die angenehme Entscheidung See- oder Hafenblick.
Rhabarberschorle 0,301 € 360 Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Apfelschorle 0,30 € 320
Apfelsaft 0,201 € 3,00 Ferienappartements
Orangensaft 0,201 € 3,00 Buchen Sie auch unsere Ferienappartements mit See- oder Hafenblick.
M Cucumis, sophisticated cucumber lemonade 0,33l € 3,90 Photos & mehr Informartionen gibt es im Internet unter...
Biere 3
E gE i Jever, Friesenschampus - das Bier der Kiiste 0,33l € 360 www.strand-villa.de
Krombacher, lassen wir durchgehen 033 € 3,60
Krombacher Alkoholfrei . geht auch ohne 033l € 3,60
Kopfschmerz e e
Alsterwasser, herrlich erfrischend 033l € 3,60 Offnungszeiten
Erdinger, WeiRbier 500 € 480 Taglich von 12.00 Uhr bis 18.00 Uhr ( evil. nétige Ruhetage wegen
Erdinger Alkoholfrei, Weisbier 0501 € 480 chronischen Personalmangels bitte auf unserer Webseite priifen )
g Berliner Weife, mit Himbeer oder Waldmeister e € 480 Mitte November bis Weihnachten nehmen wir uns eine kurze Auszeit
Weisswein : i
m Chardonnay, sortentypisch, elegant, reife Frucht. Ein 0,201 € 6,50 Der Feinschmecker
toller Wein! Das renommierte Genussmagazin Der Feinschmecker sagt zum
- Flasche dieses Lieblingsweins des Chefs 0,751 €19,90 wiederholten Mal: dieses Café gehért zu den besten Deutschlands!
l:# WeiRburgunder, trocken, fruchtig, glatt, aber 0201 € 6,50
mit viel Substanz
- Flasche 0,751 €19,90
WeiRweinschorle 0,201 € 520 DER
M Federweiler, nur saisonal, dann aber toll mit 0201 € 510 FEINSCHMECKER
Flammkuchen | SieiariaTarionats costuiy Suusnh -
@) goman. strandvilla
Dornfelder, halbtrocken und leicht 0,251 € 520
Merlot/Cabernet, gereiftim Eichenfass, samtiger 0,251 € 550
barrigue, voller Korpegr - a m h a f e n
Rosé:
Primitivo Traube, tolle Farbe, frische Leichtigkeit 020l € 650
bej wenig Saure, sehr elegante Erdbeernote
- Flasche dieses Lieblingsweins der Chefin 0,751 €19,90
Sekt & ChiChi s
Fiirst Metternich, Piccolo 0,201 € 860
Flasche Prosecco 0,751 €16,00
Aperol Sprizz 1,11 0,200 € 750
Gin & Tonicu
De pinke Deern 1,11 Larius Pink Gin & Schwep- 0,201 € 790
pes Wild Berry, Eiswilrfel & Beeren
Blue Bohéme 1,11 Larius Mediterranean Gin (3¢l) & 0201 € 7,90
Tonic, Eiswurfel - cooll
sonstige Spirituosen
Weinbrand, toll in Kaffee/heiter Schokolade 2cl € 320
Obstbrand, edel-aromatisches ,Durchwarmen’ 2cl € 350
Rum, auch sehr reell 2| € 310
Baileys 4cl € 440
Eierlikér, lecker auch als sindiges Extra zum Eis 2cl € 280
Amaretto 2cl € 280

SPEISEN

U]

1) mit Farbstoff, 2) mit K i 3) mit idationsmittel, 9)
4) Wein- und weinhaltige Getrénke enthalten Schwefeldioxid, 11) chininhaltig,
12) enthalt eine Phenylalininquelle

Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

SPEISEN
HERZHAFT

Flammkucheny, die leckere Spezialitat aus dem ElsaR, im speziellen
Ofen mit groRer Hitze kurz gebacken. Knackig diinner Boden, bestrichen

mit gewiirzzem Schmand, belegt mit Zwiebeln, mildem Gouda-Kéase und...

Zwiebeln & Speck € 9,50
Das Original aus dem Elsal. Wurzig, herzhaft, lecker

Vegetarisch € 9,20
Mit Broccoli und Walnu

Lachs, Kapern, Zwiebeln €10,50
Die Gourmet-Variation fur GenieBer. Mit Rauchlachs!

Geraducherte Forelle, Zwiebeln, Preiselbeeren €10,50
Unser Favorit fur den verwohnten Kistengaumen

Mediterran € 9,20

mit sonnengetrockneten Tomaten, Krautern, Crema di Balsamico.

Original Wiener Wiirstchen, siat oda schoaf 7' diese Frage stellt man
in Wien nur den Zugereisten. Der Einheimische isst sie mit sufem und scharfem Senf
sowie mit frischem Kren. Probieren Sie doch einmal diese typische Wiener Spezalitat.

Paar Wiener Wiirstel 5 €6,50
mit zwei Sorten Senf und frisch geriebenem Kren. Dazu zwei

Scheiben Brot und Butter

Anleitung zum GenuB:

Senf verleckert die Wurst. Stippen Sie die Wurst in den Senf lhrer Wahl - gerne auch in
beide Sorten - und tauchen Sie dann das mit dem Senf benetzte Ende in denfrischen
Kren. Achtung: gehen Sie behutsam damit um - KKren ist scharf

Hausgemachter Kartoffeleintopfss 350mi

So, wie Mutter sie gemacht hat bevor sie Tim Malzer Fanwurde! €7,20
Zwei Sorten Kartoffeln, Speck, Mettenden, Karotten und Lauch

5) Speck, M; und hen enthalten K i und Diphosph
8) Enthalt Spuren von Sellerie.
nF den enthalt

SPEISEN
EIS

Feinstes, zartschmelzendes Eis i3.....

Gemischtes Eis

Vanille, Schoko, Erdbeere mit Sahne und Streusel €6,40
Kugel Eis

Vanille, Schoko, Erdbeere je €1,80
Schwedenbecher23s

3 Kugeln Vanille, Apfelmus, Eierlikér, Sahne, Krokant €8,90
Sanfter Engel, Orangensaft mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne €590
Eiskaffee mit 1 Kugel Vanillegis und Sahne €6,30
Eisschokolade mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne €6,30

2) mit Konsemvierungsstoff

3) mit Antioxidationsmittel

8) Enthalt Eier, Butter und Mehl, sowie Nusse oder Spuren van Niissen.
13) Milchprodukt

RTEN & KUCHEN

Te

SPEISEN
KUCHEN

Kuchena, wechselnde, selbstgebackene Kuchen. Liebevoll gemachte,
grole Sticke.

Schmandkuchen
lockerer Biskuitboden, fruchtige Mandarinen, Zimt & Zucker.

Pflaumenkuchen
locker-luftiger Boden, frische Pflaumen, ein Gedicht.

Apfelkuchen
mal gedeckt, mal mit Zimtstreusel, mal beide - nachfragen!

Mohnkuchen
fluffiger Boden, handgeschlagener Mohn

Kasekuchen
zu diesem Genuf sollten sie sich ruhig ein bikchen Sahne gonnen!

Aprikosen-/Kirsch-/Rhabarber-/Bratapfelkuchen
Je nach Saison. Bitte erfragen |

Locker aufgeschlagene Sahne, Portion

Tortens,w, selbstgemacht, groke Sticke
...taglich wechseind ...
Fragen Sie nach den Torten des Tages!

zum Beispiel:

Schokoladentorte
Geschmolzene, hochkakaohaltige Schokolade, locker
aufgeschlagen, dunkler, mit Rum getrankter Biskuitboden

Apfelmelangetorte
Schoko-Murbeteigboden, selbst eingekochtes Apfelkompott
mit ganzen Stiicken, Apfelmus-Sahne, Biskuitboden, Krokant

Stracciatellatorte

Schoko-Murbeteigboden, hausgemachte Stracciatellacreme,
Biskuitboden, Friichte der Saison: z.B. Blaubeeren oder Wein-
trauben, Schokostreusel

Stachelbeer-Baisertorte
Schoko-Murbeteigboden, Stachelbeer-Sahne-Melange, Biskuitboden,
Baiserhaube mit Mandelsplitter

Cappuccino-Birnentorte
Schoko-Murbeteigboden, Cappuccinocreme mit untergehobenem
Julius Meinl Espresso, Biskuitboden, fruchtige Birnenstiicke

Sanddorn-Oragentorte
Schoko-Mirbeteigboden, heller Wienerboden, Sanddorn-Orangen-
creme, Orangenspiegel und Schokoplatichen

Himbeertorte
Schoko-Murbeteigboden, Himbeer-Sahnecreme, Schoko-
Biskuitboden, Himbeerspiegel

Marzipan-Nusstorte
Schoko-Mtrbeteigboden, heller Wienerboden mit Haselnusscreme
ummantelt mit Libecker Marzipandecke

Eierlikértorte
Schoko-Murbeteigboden, dunkler Biskuit, Eierlikérsahne und
ein Eierlikarspiegel als leckere Krénung

Kirsch-Holundertorte
Schoko-Murbeteigboden, dunkler Biskuitboden, Kirsch-Sahne,
Stkkirschen, Holunder-Kirschspiegel

Zitronen-Baisertorte
Schoko-Murbeteigboden, Zitronen-Sahne-Melange, Biskuitbo-
den, Baiserhaube mit Mandelsplittern

Ananas-Kokos-Joghurttorte
Schoko-Murbeteigboden, heller Biskuitboden, Ananas-Kokos-
creme mit Kokosraspeln. Ein leckerer Exot.

8) Enthélt Eier, Butter und Mehl, sowie Niisse oder Spuren von Niissen.
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timmendorfer strand / niendorf hafen
www.strand-villa.de
info@strand-villa.de

GETRANKE
HEISS

Kaffee & Tee, Julius Meinl Kaffeespezialititen. Eleganter Wiener
KaffeegenuR von einem der dltesten Roster der Welt.

Tasse Kaffee, 150ml €270
Becher Kaffee, 240ml €3,40
Tasse Café Crema (Kaffee Schumli) €340
Becher Café Crema (Kaffee Schumli) €420
Tasse Kaffee koffeinfrei €290
Becher Kaffee koffeinfrei € 3,70
Café Baileys oder Amaretto €6,40
Espresso €2,80
Espresso doppelt, for een beten Hartklabastern €480
Espresso Macchiato, mit Milchschaum €3,20
Espresso Americano, mit Heibwasser verlangert €3,20
Milchkaffee €4,10
Cappuccino, Tasse € 3,40
Cappuccino, Becher €4,10
Cappuccino mit Sahne, Tasse €3,80
Cappuccino mit Sahne, Becher €4,50
Latte Macchiato €420
Latte Baileys €6,20
Phariséer, Kaffee, Rum, Sahne und Candis €6,20
Tee, Rooibos, Schwarztee, griner Tee und viele mehr €3,10
Bergsalbei-Tee, ut'n Groornworengoorn, handgerollt, eigener € 3,70
Anbau

** Flavour (als Extra in den Kaffespezialitaten: Vanille, Karamell €0,80

oder Haselnul)

* Wir magen es kaum sagen ohne zu lachen, sind aber zum Hinweis verpflichtet:
unsere Kaffeeprodukte sind koffeinhaltig

HeiRe Schokolade, genieen Sie unsere Spezialitaten-
auswahll

Schokolade mit Sahnehaube und Schokostreuseln €340
Schoko-Mokka Schokolade, Espresso, Sahnehaube €5,80
Schokolade Baileys €6,20
Schokolade Amaretto €6,20
Schokolade mit Rum €6,20
Babyccino Tasse heisse Milch €2,00

GROGS

Manch Zugereister fragt sich, woher der Norddeutsche bei kiihlen
auReren Bedingungen so viel inneres Feuer hernimmt. Die Antwort liegt
hier:

Rum-Grog, mit ordentlicher Portion Rum 4cl €550
Eier-Grog mit Rum, die cremige Kustenspezialitét - Tipp! €6,40
Seehund, Rum, Anisschnaps, Vanilleextrakt, cremiger €6,40
Milchschaum, unser Top-Tip |

Buddenbrook-Grog, Rum, Marzipan, cremiger Milchschaum, €6,40
Mandelsplitter

Glithwein ,Bangbiix“ (geringe Warmewirkung) € 3,50
Gliihwein ,Bangmaker* (mit Rum - massive Warmewirkung) €5,70
Gliihwein Amaretto (kein Rum - dafir leckerer Amaretto) €570
Apfelpunsch (alkoholfrei) €3,50
Fliederbeerpunsch (Fliederbeer- & Apfelsaft, der Sube wegen) €420
Fliederbeerpunsch mit Rum (Oma sagt: Schnupfenkiller!) €6,50

oo

GETRANIKIE

GROGE



